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Distillerie » Confiture ¢ Vins d'Origine

Ende April

Die BlUtezeit ist der
Beginn des Wachs-
tums der Kirsche.

Anfangs Juli
Die reifen Frichte
werden geerntet.



Wahrend des
ganzen Jahres
Aus den tiefgefrorenen
FrGchten werden frische
Konfitiren hergestellt.

Im Winter

Die vergorenen Wadhrend vieler Monate
Kirschen werden Die edlen Destillate reifen
schonend destilliert. in den Kellern der Raber AG.

“Kirsch
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