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STOLZE BAUME MIT TRADITION.

HOCHSTAMM-POSCHT

Liebe Leserin, lieber Leser

Mit der Agrarpolitik 2014~-17 sind die
Biodiversitédtsbeitrage fiir Hochstammbau-
me nochmals attraktiver geworden. Dies
hat eine Flut von Baumanmeldungen bei
den Kantonen ausgelést. Die Behdrden
versuchen nun mit immer komplizierteren
Ausfiihrungsbestimmungen die Spreu
vom Weizen zu trennen. Das kann dann
auch die Falschen treffen. In Hildisrieden
zum Beispiel - einem Hotspot des Hoch-
stammanbaus mit sehr engagierten
Bauerfamilien - stehen 10 % des Bestandes
zu nahe am Wald. Diese werden in Zukunft
keine Beitrdge mehr erhalten. Selbstver-
standlich begriisst es Hochstamm Suisse,
wenn bei hohen Beitridgen die Bezugshiir-
den ebenfalls fordernd sind. Trotzdem:
Beitrége fiir 6kologisch wertvolle, doch
ungepflegte Biume haben ein Potenzial
flr negative Schlagzeilen. Es taucht bereits
das Wort «Subventionsbédume» in den
Medien auf, wo vor kurzem noch von
schlecht honorierten Obstbaumen die
Rede war. Die Biirokratisierung hat zuge-
nommen und gewisse Bestimmungen
haben das Potenzial, die dringend benétig-
te Modernisierung und Erneuerung des
Hochstammanbaus - also der Produktion
von Friichten aus einer traditionellen
Kulturlandschaft - manchmal sogar mehr
zu behindern als zu fordern. Gefdhrden
wir mit den hohen Beitrdgen auf Dauer
gar das ganze Beitragssystem?

Wie sehen Sie das? Mit dem Artikel auf
Seite 3 ist die Diskussion eroffnet.

Pascal Benninger
Projektleiter bei Hochstamm Suisse

Schnapsideen gesucht

Obstbrdnde sind wichtig fiir den Hochstammanbau. Doch statt Kirsch und
Trasch wird heute lieber Gin und Whisky getrunken. Wahrend die einen
auf politische Losungen hoffen, setzen andere auf Qualitidt und Innovatio-
nen. Zum Letzteren kann auch der Hochstammanbau beitragen.

Hochstammb&ume und Obstbrande sind eng
miteinander verbunden. Brennobst stellt fiir
viele Hochstammfriichte noch immer eine
wichtige Absatzquelle dar. 8o Prozent der Spi-
rituosen stammen von Hochstammbdumen.
Letztes Jahr wurden zum Beispiel fast 6000 Ton-
nen Kirschen und 4400 Tonnen Zwetschgen als
Brennobst abgeliefert. Der Aufstieg der Obst-
brdnde begann Ende des 19. Jahrhunderts ironi-
scherweise mit der Bekimpfung des Alkoholis-
mus. Damals tranken weite Teile der Bevdlke-
rung grosse Mengen billigen Kartoffel- und
Getreideschnaps. Die Bauern verschnapsten
ihre Ernten, Kinder litten Hunger, die Schweiz
ertrank im Alkohol. Um den «drohenden phy-
sisch-moralischen und 6konomischen Ruin»
abzuwenden, wie es der Bundesrat damals for-
mulierte, kontrollierte der Bund seit 1887 mit
Hilfe des Alkoholgesetzes das Brennen von Kar-
toffeln und Getreide. Die Brenner wichen daher
auf Obst aus, welches ebenfalls in grossen Men-
gen und billig vorhanden war. So wurde die
Schweiz ein Land der Fruchtbrénde.

Staatlich geforderter Niedergang

1932 unterstellte der Bund auch das Brennen von
Obst seiner Kontrolle und forderte die brennlo-
se Obstverwertung. Der Obstbau sollte von
Mostobst auf die Produktion von Tafelobst um-
gestellt werden. Da ohne das Brennen aber viel
zu viel Obst vorhanden war, entschédigte der
Bund die Bauern fiir jeden gefillten Hoch-
stammbaum. Diese staatlich geférderte Baum-
fallaktion war eine der Ursachen fiir den Nieder-
gang des Hochstammbestandes in der Schweiz.
Ein anderer Grund sind die wirtschaftlichen Rah-
menbedingungen. Und diese verschlechterten
sich 1999 nochmals zuungunsten des Brenn-
obsts. Die Schweiz trat dem internationalen
Zoll- und Handelsabkommen GATT bei. Dieses
bestimmte, dass auslandische Spirituosen nicht
langer durch Schutzzdlle verteuert werden durf-
ten. Die Brenner verloren damit ihren geschiitz-
ten Markt. Mit verheerenden Folgen fiir die
Obstbauern: Die Preise fiir Brennobst fielen ins
Bodenlose. Wurden 1975 fiir Brennkirschen noch
ein Erl6s von Fr. 1.20 pro Kilogramm erzielt, so
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Wann ist ein Baum ein Baum?

Die Beitrége fiir HochstammbZume sind sehr attraktiv geworden. Zugenommen haben aber auch Regeln, Miss-
bréuche und Biirokratie. Férdern wir noch die «richtigen» Baume? Ein Diskussionsbeitrag.

Bis vor Kurzem war ein Hochstammer ein Baum
mit einer gewissen Stammhohe und damit war
alles geklart. Mit den Baumbeitrégen wurden
zusatzliche «Prazisierungen» nétig. Eine maxi-
male Baumdichte wurde festgelegt, die noch zur
Zahlung der Fr.15.- pro Baum berechtigte.

Baumbeitrage stoppen Riickgang der Hoch-
stimmer

In dieser Zeit wurde Hochstamm Suisse gegriin-
det. Die Umweltschutzorganisationen waren
sich bewusst, dass neben den staatlichen Beitra-
gen, vor allem auch ein Markt existieren muss,
der das Hochstammobst nachfragt und faire
Preise bezahlt, damit die Bdume auch gut ge-
pflegt und alt werden sowie ihre 6kologische
Qualitdt erreichen kénnen. Hochstamm Suisse
war in den letzten Jahren sehr erfolgreich und
hat in Zusammenarbeit mit Coop eine gute
Nachfrage nach Hochstammobstprodukten ent-
wickeln kénnen. Daneben haben sich aber auch
die Beitrage stark nach oben entwickelt. Nicht
Hochstamm Suisse ist wohl der Hauptgrund,
weshalb der Riickgang der Baume seit ein paar
Jahren gestoppt ist. Da sind die Baumbeitrage
wohl der gréssere Motor.

Mehr Biirokratie

Je nach Kanton kann heute mit Beitrdgen von
15 bis 70 Franken pro Baum gerechnet werden,
sofern die 6kologischen Auflagen erfiillt werden.
Diese Zahlungen sind fiir die Hochstammobst-
bauern eine Anerkennung fiir ihre jahrelang
geleistete Arbeit und ein Resultat der Uber-
zeugungsarbeit durch die Naturschutzorgani-
sationen. Sie sind aber auch verbunden mit
Biirokratie. Die Liste der Vorschriften und die
Diskussionen zu den Ausfiihrungsbestimmun-
gen sind lang und erschreckend.

Welche Baume sollen unterstiitzt werden?

Wenn wir durchs Land wandern und die Hoch-
stammobstbdume betrachten, dann fallen uns
neben den gepflegten stolzen Biumen auch die
alten, halb morschen Zeitzeugen auf. Neu fallen
auch grossere Pflanzungen auf. Ein Bild, das in
den letzten Jahren selten war. Jeder von uns
weiss bestimmt, welchen Bdumen er das Geld
geben wiirde und welchen nicht. Aber wéren
wir auch in der Lage, dies in ein paar Sitzen zu
fixieren, damit keine «falschen» Bdume davon
profitieren? Und welches sind denn die falschen
Baume? Schliesslich geht es nicht um Produkti-
onsbeitrage, sondern um 6kologische Zuschiis-
se. Es kann da durchaus Argumente geben, den
alten Baum mit viel Totholz zu bevorteilen. Die
Kontrolleure im Feld miissen genau diese Unter-
scheidungen machen, Vertrage mit den Bauern
abschliessen und deren Einhaltung tiberpriifen.
Diese Kontrolleure erwarten klare Angaben, um
Stangenholz ohne Aste, zu dichte Pflanzungen
am Rande der Parzelle etc. aus den Beitragen

Zu schlank?

Zu dicht?

ausschliessen zu kénnen. Bei den Hochstamm-
obstbdumen sind zwei Griinde fiir den Biirokra-
tiezuwachs verantwortlich: die Erhéhung der
Beitrage fiir zusatzliche Anforderungen und die
Bauern, die schlau versuchen, diese Beitrage mit
moglichst wenig Leistung zu erhalten.

Hochstammobstbdume kdnnen gut und gerne
sechzig und mehr Jahre alt werden. Leider rech-
net niemand damit, dass die Baumbeitrage ein
ganzes Baumleben fliessen werden. Dabei sollte
gerade dies das Ziel sein. Vielleicht sollte sich die
Branche einmal Ulberlegen, ob nicht weniger
auch mehr sein kann. Haben wir vielleicht heute
eine Beitragshohe erreicht, die zu Falschanreizen
fiihrt? Gefahrden wir damit nicht auch ein be-
wahrtes System? Ware es nicht besser, wir Bau-
ern hatten den Mut, uns fiir einen einheitlichen,
aber auch tieferen Beitrag mit klaren einfachen
Anforderungen einzusetzen? Wir wiirden einen

grossen Schritt in Richtung weniger Biirokratie
machen. Vielleicht miissten wir auf das Maxi-
mum verzichten, doch mit dem Optimum kénn-
te der Beitrag vielleicht einige Jahrzehnte beste-
hen bleiben. Die Diskussion ist offen.

Pascal Benninger
Biolandwirt und Projektleiter bei Hochstamm
Suisse

Diskutieren Sie mit

Mit diesem Artikel will Hochstamm Suisse
eine Diskussion um die Hochstammbei-
trage anregen. Den Anfang macht Biobauer
und Hochstamm Suisse Mitglied Pascal
Benninger. Er vertritt hier nicht die
Meinung des Vorstandes. Machen Sie mit.
Diskutieren Sie mit uns auf
www.hochstamm-blog.ch
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purzelten die Preise nach GATT auf 45 bis 60 Rap-
pen. Das sind Preise, die den Anbau von Brennkir-
schen nicht mehr kostendeckend méglich ma-
chen. Heute sind die Preise fiir qualitativ gutes
Brennobst zwar wieder etwas héher, schram-
men aber immer noch haarscharf an der Grenze
zur Wirtschaftlichkeit vorbei.

Kirsch verliert an Boden

Die Folgen dieser Entwicklung kénnen jedes Jahr
in der Statistik der Eidgendssischen Alkoholver-
waltung nachgelesen werden. Von den gewerb-
lichen Brennereien sind seit 1999 nur noch ein
Drittel {ibrig geblieben. Die inldndische Erzeu-
gung von Kernobst und Spezialitdtenbrand sank
um mehr als die Hlfte. Dafiir stieg die Menge
von Spezialitdtenbrdnden mit importieren Roh-
stoffen auf fast 2000 Hektoliter reinen Alkohols.
Nur noch die Halfte des Schweizer Kirsches wird
heute auch aus Schweizer Friichten hergestellt.
Dazu importieren wir heute mit 1600 Hektoliter
reinen Alkohols mehr Kirsch aus dem Ausland,
als wir selbst herstellen (1400 hl). Schweizer
Kirsch verliert immer mehr an Boden und damit
(neben weiteren Ursachen) auch die prichtigen

Kirschen-Hochstammbé&ume. In den klassischen

Kirschenkantonen Baselland, Aargau und Solo-
thurn nimmt der Bestand an Hochstammbau-
men entgegen dem nationalen Trend weiter ab.

Revision des Alkoholgesetzes

Der Bund zahlt heute fiir jeden Hochstamm-
baum jéhrlich 15 bis 30 Franken. Aus einem
Kirschbaum lassen sich 14 Liter Schnaps herstel-
len. Dadurch kriegt der Bund 174 Franken iiber
die Alkoholsteuer wieder zuriick. Mit diesem Sys-
tem wird die heimische Produktion nicht gefér-
dert. Deshalb hat die Politik bei der Revision des
neuen Alkoholgesetzes nach neuen Ideen fiir
das heimische Brennereigewebe gesucht. Ein
Dorn im Auge sind dem Schweizer Obstverband
(SOV) vor allem die steuerliche Ungleichheit mit
dem Ausland. Josiane Enggasser vom SOV mo-
niert, dass beispielweise die deutschen Brenner
nur eine halb so hohe Alkoholsteuer wie ihre
Schweizer Kollegen bezahlen missen. «Vor al-
lem aber kdnnen inldndische Brennereien von
keinem reduzierten Satz bei kleinen Mengen
profitieren, wie dies im Ausland iblich ist».
«Ausbeutebesteuerung» hiess lange Zeit das
Zauberwort, mit dem der Steuersatz umliegen-
der Lander erreicht werden sollte. Da die Aus-
beutebesteuerung aber nur fiir jene Produkte
gelten sollte, die fiir den inldndischen Markt be-
stimmt sind, und damit gegen vélkerrechtliche
Verpflichtungen verstossen wiirde, wurde sie
wieder verworfen. Aktuell hat der Nationalrat
ein System verabschiedet, dass eine Steuerre-
duktion von 30 % fiir Brenner vorsieht, die weni-
ger als 1000 Liter reinen Alkohols pro Jahr
herstellen, wobei diese Rechte an gewerbliche
Brennereien lbertragen werden kénnen. Ob es
wirklich dabei bleibt, ist zurzeit noch offen.

Auf Qualitat setzen

Doch auch die Branche ist sich iiber das System
der Steuerermdssigung nicht ganz einig. Wih-
rend sich der Schweizer Spirituosenverband hin-
ter das System stellt, lehnt es der junge Verband

Grosse und mittlere Brennereien sind in der Schweiz
stark zuriickgegangen. Die Humbel Spezialititenbren-
nerei hat sich als Brennerei mittlerer Grosse dank
Innovationen etabliert.

Spiritsuisse, bei dem vor allem Importeure orga-
nisiert sind, ab. Die Vorlage, sagen sie, sei eine
Mogelpackung und diene nur dazu, den Bauern
eine Verwertungsmoglichkeit fiir ihr bereits sub-
ventioniertes Hochstammobst zu schaffen. Das
ist etwas gar grobes Geschiitz. Subtiler formu-
liert es Dominik Flammer — Autor des Buches
«Das kulinarische Erbe der Alpen» und sicher
kein Gegner des Hochstammanbaus - in einem
Artikel des Tagesanzeigers. «Die Leute werden
im Ausgang nicht pl6tzlich von Wodka Red Bull
auf einen billigen Mostdrink mit Trésch umstei-
gen». Massenweise Standardobstler in den Ver-
kaufsregalen helfen weder dem Konsumenten
noch dem Gewerbe, sondern sei «schidliche
Planwirtschaft.»

Fir Flammer lenken die Diskussionen um die
steuerliche Benachteiligung der Brenner von
den eigentlichen Problemen des Obstbrandes
ab: Sein schlechtes Image, mangelnde Qualitit
und gedndertes Konsumverhalten. Die Schweiz:
ein Land des Kirsches und des Pfliimlis — das war
einmal. Heute wird die Flasche Kirsch fast nur
noch fiirs Fondue gebraucht. Obstler sind an der
Skibar wahrend den Ferien noch beliebt. Zuhau-
se aber werden trendige Spirituosen bevorzugt.
Gin zum Beispiel, oder Whisky. Seit 1992 hat sich
der Konsum von Whisky in der Schweiz mehr als
verdreifacht. Uber vier Millionen Liter wurden
2014 importiert. Immer mehr Brenner springen
auf den Zug auf, stellen Whisky made in Switzer-
land her und heimsen bereits fleissig Preise und
internationale Anerkennung ein. Denn eines ha-
ben die Schweizer Brenner nicht verlernt: Sorg-
falt, Sauberkeit und Qualitét. Mit diesen typisch
schweizerischen Eigenschaften ldsst es sich
auch mit den Schotten aufnehmen. Und sollen
nun auch dem Revival der Obstbrénde zugute
kommen.

Rennaissance des Obstbrandes?

Vielleicht hat die Rennaissance des Obstbrandes
bereits begonnen. «Mag die Produktion als Gan-
zes zuriickgehen, so nimmt die Qualitit des Ver-

Gesucht sind heute sortenreine Edelbrinde hoher
Qualitat.

bleibenden zu», sagt Dominik Flammer im Ta-
gesanzeiger. Statt banalem Trasch, Kirsch oder
Obstler kann man heute aus einer Vielzahl von
sortenreinen Edelbranden auswahlen. Kaffi Lutz
mit einem Brand aus Hauszwetschgen boomt
wieder. «Es gilt, das Feuer fiir den Obstbrand wie-
der zu entfachen», meint Lorenz Humbel, der
sich selbst als «Kirschbrenner aus Leidenschaft»
bezeichnet. Dazu braucht es mehr Geschmack
und eine bessere Qualitit des Rohstoffes. «Die
Asthetik des Obstes widerspiegelt sich im Ge-
schmack», sagt Humbel und stellt hohe Anforde-
rungen an die Produktion und Ernte: extensive
Bewirtschaftung, wenig Diinger, sorgfaltige Ern-
te, nur spezifische Sorten. Humbel ist auch einer
der wenigen Brenner, die das Label Hochstamm
Suisse verwenden. Nicht nur wegen der Quali-
tat, sondern auch aus Marketingiiberlegungen.
Hochstamm sei ein sympathischer, positiver
Brand und helfe damit, das schlechte Image des
Schnapses zu verbessern.

Stephan Durrer
Geschaftsfiihrer Hochstamm Suisse
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Die Schweiz brennt!

Am erstmaligen Brennertag am

14. November 2015 6ffnen tiber 30 Brenne-
reien in der ganzen Schweiz ihre Tore.
Weitere Infos auf
www.die-schweiz-brennt.ch
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Nachrichten

Hochstamm Suisse ON THE ROAD
Hochstamm Suisse ist in der ganzen Schweiz
«ON THE ROAD» und besucht die schonsten
Hochstamm-Garten. Jedes Mal mit einem fei-
nen Rezept aus den besten Friichten und Pro-
dukten der stolzen Bdume. Star der Videos ist
das Hochstamm-Mobil, ein alter Citroen HY
Baujahr 1974, welcher uns in den nichsten Mo-
naten auf unserer Tour durch die Schweiz be-
gleiten wird. Gefahren wird der Bus von Anna
Pearson — Kéchin, Kochbuchautorin und enga-
gierte Mitstreiterin fiir den Erhalt der kulinari-
schen Vielfalt. Mit Anna besuchen wir typische
Hochstammlandschaften der Schweiz — ange-
fangen beim Zwetschgennest Oltingen im
Baselbiet und dem Obstgarten von Peter Zahner
in Waldkirch. Wir besuchen aber auch Verarbei-
ter, welche aus den Friichten Rohstoffe fiir die
Kiiche herstellen. So werden wir im Verlauf des
Jahres Dorrereien, Mostereien und eine Schnaps-
brennerei besuchen. Und an all diesen Orten
wird Anna Pearson mit dem Obst von Hoch-
stammb3dumen eine kulinarische Kostlichkeit
fur uns zubereiten.

Wenn Sie keine Episode verpassen wollen, besu-
chen Sie uns auf Facebook oder abonnieren
Sie unseren Newsletter. Alle Sendungen finden
Sie auf www.hochstamm-blog.ch

Neue Produkte bei Coop

Seit dem letzten Erscheinen der Hochstamm
Poscht ist einiges gegangen. Hier eine Auswahl
neuer Hochstamm Suisse-Produkte bei Coop.

Hochstamm Apfelmus

Zu Alpler Makkaroni, Hornli mit Gehacktem oder
vielen Gebacken gehdrt ein frisch zubereitetes
Apfelmus aus siissen Schweizer Apfeln. Fiir die
ganz Schnellen bietet Coop das Betty Bossi
Apfelmus im Kiihlbereich an. Neu stammen jetzt
alle Apfel von stolzen Hochstammb&umen.
Hochstamm Suisse betritt damit Neuland. Ap-
fel von Hochstammbdmen werden meist fiir
die Mostherstellung verwendet. Doch seit eini-
ger Zeit mochten immer mehr Verarbeiter Hoch-
stammapfel fiir ihre Produkte einsetzen. Eine
erste Umsetzung ist uns nun mit dem Betty
Bossi Apfelmus bei Coop gelungen.

Birnensaft

Der Bedarf an Mostbirnen geht zuriick. Das An-
gebot aus dem Hochstammanbau ist aber viel
hoher. Im Rahmen der Partnerschaft mit Coop
hat Hochstamm Suisse das Sortiment des De-
tailhdndlers gezielt nach Einsatzméglichkeiten
fiir Schweizer Mostbirnen durchleuchtet. Ent-
standen ist so ein erstes Sortiment aus Birnen-
produkten. Jetzt ist mit dem neu lancierten
Hochstamm-Birnensaft ein weiteres Produkt
hinzugekommen. Ein Schluck Birnensaft hilft
so mit, die monumentalen Birnenbdume der
Schweiz zu erhalten.

Réber Kirschenkonfitiire Royal

Das Familienunternehmen Raber — beheimatet in
der Kirschenregion Kiissnacht am Rigi — verarbei-
tet seit 1877 die regionale Obsternte zu Konfitiiren,
Destillaten und Halbfabrikaten. Neu gibt es die
Kirschen- und Zwetschgenkonfitiire Royal auch in
Hochstamm Suisse-Qualitat. Erhaltlich bei Coop.

Hochstamm Suisse am Slow Food
Market 2015

Der Slow Food Market - die Messe des guten Ge-
schmacks fiir traditionell hergestellte Lebens-
mittel und Kostlichkeiten - findet vom 13. bis
15. November 2015 in der Messe Ziirich statt!
Wieder dabei ist Hochstamm Suisse. Am Ge-
meinschaftsstand in der Halle 9.2 kénnen Sie
mit uns an der Hochstamm-Bar innovative Ge-
tranke der Mosterei Kobelt degustieren oder an
den Marktstdnden unserer Partner regionale Spe-
zialitdten aus Hochstammfriichten entdecken.
Mit dabei sind die Humbel Spezialititenbrenne-
rei,Hediger Obst & Garten, die Cidrerie du vulcain,
zuger-rigi-chriesi und die Posamenter Produkte.

[y

Slow Food®

Seliweiz-Suisse-Svizzern
Market

Die Messe des
guten Geschmacks

13.-15. November 2015
Messe Ziirich
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